MINGELMENY

Aptitretare med smordeg, fetaost & honung
Laxcrostini med pepparrotskram

Breadsticks med sesamfron & farskostkram

Farskostkram med krondartskockor, rosmarin och
timjan fyllda i krustader

Krdftrora pa tortillachips med avokado, lime och &{ ¢
dill <y

Getostrulle med rostade solrosfron (glutenfri)

Tva sorters melon pa spett




ETIOPISK BUFFE - RAHELS
FAVORIT

Etiopisk “Paella” pa vart vis: Grénsaker, gurkmeja
m.m, chorizo & blamusslor m.m. Serveras med
injerabrod.

Etiopisk Sushi pa vart vis: Injerabréd, grénkal,
Etiopisk ost, rodbetor & ris

Yebege wet: Lammgryta med berberekrydda som
gors pa chili, koriander, vitlék, ingefdra & orter

Kitfo: Notkott marinerat i mitmita-chilipulver,
serveras medium.

Beyayenetu: Vegetarisk gryta med rédbetor, kadl,
potatis, morot, kikartor, linser & tomatsallad som
kryddas med chili

Rahels berémda chilisds (stark pa riktigt)

Awazesds (mild sas)

EFTERRATT

Fruktsallad pa Rahels Etiopiska vis, serveras‘_g;m’e :

Lo s

vimto-sirap

Chuko tillagad pé ldttrostat fullkorn(



TIBS: ETIOPISK KEBAB
LAGAT PA VART VIS - BUFFE

Noétkott som serveras med awazesds kryddat med
berbere & vitoksinjera

Vegetariskt alternativ: Tibs gjord pa haricot verts,
champinjoner & spetskal

Etiopiskt ris med gurkmeja & morotter

EFTERRATT

Baklava gjord pa hackade nétter



VEGETARISK ETIOPISK
BUFFE

Beyayenetu: Vegetarisk gryta med rédbetor, kal,
potatis, morot, kikartor, linser & tomatsallad som
kryddas med chili

Azifa: Vegetarisk gryta med svarta linser, shero,
gron chili

Senege ksrya: Gron chili fylld med tomat & rodlok

Saffranris med morotter, serveras med injerabrod
Gronsallad med gurka, paprika, ok & fetaost
Rahels berémda chilisas (stark pa riktigt)

Awazesds (mild sds)

EFTERRATT

Fruktsallad pa Rahels etiopiska vis, serveras
vimto-sirap



MATTIAS FAVORITBUFFE

Helgrillad gris penslad med olglaze
Chorizokorv
Ribs med honungsglaze
Sasongens fisk bakad med citrusfrukt & orter
Gronsakspaella
Fransk potatissallad som serveras jummen

Grillad melon med fetaost

Grillad gurka
Hembakat brod med farskost
Apelsinsas pa yoghurt
Senapskram
BBQ-sds

EFTERRATT

Sdsongens frukt serveras pa ett flambqrat

tortillabrod med chokladkram
Marshmallows, sasongens frukt & bar
Hackad mjolkchoklad och krossad mandel

serveras med glass & kardemummagrdd@}%f

-



TRADITIONELL BUFFE

Rodvinbraserad flaskkarre med orter
Sasongens fisk bakad med spenat
Rostad potatissallad med pumpafron
Koriander och gronsaksris
Rostad aubergine

Rostad blomkal

Hembakat brod med farskost
Limesalsa

Tzatziki

EFTERRATT

Bdrtarta



: gy <

BUFFE DELUXE

Olbrdserat ankbrést
Chorizokorv
Olbrdserad karré
Sdsongens fisk med ett orttacke
Gronsakspaella

Grillad melon

En ljummen potatissallad med sasongens grona
Tzatziki
Apelsinsas pa yoghurt
Dijonkram

Hembakat brod & farskost

EFTERRATT



VEGETARISK BUFFE MED
INSLAG FRAN HAVET

Paella med sasongens gronsaker
Ljummen potatisssallad med sparris & dijonsenap

Vegetariska quesadillas fyllda med bonkram &
fetaost.

Melongurksallad med rostade sesamfron & lime
vinagrett

Citron- och ortbakad lax
Kall ortsas
Hembakat brod med farskost

En hard ost

EFTERRATT

Kladdkaka pa vart vis med daimtopping &
kardemummagradde



TILLAGG TILL MENYERNA

For de minsta (minst 4 barn)
Vara juniorkockar har kombinerat var barnmeny
Selims + Mateens

Tacobuffé med goda tillbehor

Glassbomb med grddde, godis, chokladsas, banan
& marshmallows

Kakbuffeée
2 hembakade smakakor

Sdasongens hembakta mjuka kaka
Kaffe

Ostbricka
2 hardostar, 2 olika sorters fdrskost, hemgjord
marmelad samt 3 olika sorters kex

Dryck
Kaffe (till trerattersmenyerna)

Etiopiskt kaffe



................................................................. 425 kr/st
Etiopisk mat:
EtiopiskeTiffer o A 2 n 8 . o e e . el B4, 825 kr/st
Tibs: etiopisk kebab lagat pa vart vis - buffé ................ 595 kr/st
Viegetarisk etiopislke buffedy. 2., .0 il L2 [ . Joedlh .o 88 72, 510 kr/st
Svensk mat:
Mattias?iaVeriED UMET ot & o . -l S E R sgA T das i, 825 kr/st
Tradition@ll SOFRSA. s o8 17, 5 £ 4de¥, WL 2 L7, el é gt s, 525 kr/st
Butfoglehaxese: s sl 28, 4 Hon A il ok, 7 sl e ik 725 kr/st
Vegetarisk buffé med inslag fran havet ....................... 020 KT/st

Ovrigt

Serviceavgift tillkommer fran 3000 kr, da ingar framkoérning,
utrustning, gasol och personal pa plats. Priset satts beroende

pa hur stort antal géaster det ar.

Tilligg pa menyerna:
BArgibiley. . 48 d. 4 st s P a vt LBl o e O & g s . L il 135 kr/st
KD VLEEE . &, S8 e Ol S8 o, i It L oaf L% i et il 145 kr/st
OBt RNCK A 07 Lo o 470 S8l s B il L P S8y, 20N 125 kr/pers

Dryck:

Bioniskt Ko ol . o A 10 JJe3/s Joi S5 afa . & o Bl s e 4
ELiOpiSklistas:, &7 e B Lol . s Al 5o W A b A, Sl 9 4



