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Studentmenver:

Meny

Student meny

Klassisk toast skagen med smorstekt brod

Rostad majskyckling med 1ljummen potatissallad och bearnaisesas

Studenttarta



HMeny

Vegansk studentmeny

Rostat broéd med tangkaviar, creme fraiche och rodlok

Bonbiffar med mork choklad och chilli med ljummen potatissallad
och rodbetskram

Passionsfruktspaj och bar



Meny

Majskyckling med orter
Bakad laxfilé med lime
Rostad potatissallad med pumpafron
Foliebakad aubergine
Rostade rotfrukter
Flamberad majs
Rostad blomkal
Hembakat bréd med farskost
Olivrora
Limesalsa
Tzatziki
Getostrora

Studenttarta



Meny

Tibs kebab pa vart vis: NOotkoétt som serveras med awaze sas kryddat
med berbere och vitlok
Hemlagat injera brod
Vegetarisk alternativ: Tibs gjord pé& haricot verts, champinjoner
och spetskal

Studenttarta



Buffé menver:

Meny

Traditionell buffe
Majskyckling med Orter

Bakad laxfilé med lime
Rostad potatissallad med pumpafron
Foliebakad aubergine
Rostade rotfrukter
Flamberad majs
Rostad blomkal
Hembakat brod med farskost
Olivrora
Limesalsa
Tzatziki
Getostrora

Efterratt
Ljummen jordgubbssoppa med mynta och glass



Meny

Buffé Deluxe
Kaffe Stekt ankbrdst
Lammkorv
Inkokt lax med dill och citrus
Couscoussallad med chilli och citrus
Timjan potatis
Haricots vert med citrusfrukter och chili
Flamberade mordtter och kapris
Grillad gurka
Rostad spetskal
Bakade kvisttomater med honung
Hembakat brod och farskost
En trevlig trddgdrds sallad efter sdsong
Dill och citrusvinagrett
Tzatziki
Skogssvampsas

Efterratt
Flamberade persikor med kanel, kiwifrukt, vit choklad och kokos.
Serveras med kardemummagradde



Meny

Vegetarisk buffé med inslag fran havet
Ricotta och spenatpaj med soltorkade tomater
Gronsaksplattar med fetaostrora
Ljummen potatissallad med sparris och dijonsenap
Graslokspannacotta med avocado snittar
Melon gurksallad med rostade sesamfron och limevindgrett
Citrongravad lax
Hovmédstarsas
Hembakat brod med farskost

En hard ost

Efterratt
Kladdkaka pad vart vis med daim topping och kardemummagradde



Meny

Mattias favorit buffe
Helgrillad gris
Vildsvinskorv
Sasongens fisk
Couscoussallad med chilli och citrus
Timjan potatis
Haricots vert med citrusfrukter och chili
Flamberade mordtter och kapris
Grillad gurka
Rostad spetskal
Bakade kvisttomater med honung
Hembakat brod med farskost
Apelsinsas pa yoghurt
Ansjovissas
Barbequesas

Efterratt
Flamberade persikor med kanel, kiwifrukt, vit choklad och kokos.
Serveras med vaniljglass



Meny

Mingel meny

Aptitretare med smdrdeg, fetaost och honung
Laxcrostini med pepparrotskram

Breadsticks med sesamfrdn och farskostkram

Farskostkram med krondrtskockor,rosmarin och timjan fyllda i
krustader

Kraftstjartsrora pa tortilla chips med avokado,lime och dill
Getostrulle med rostade solrosfron (Glutenfri)

Tre olika sorters melon pa spett



Etiopiska buffémenyer:

HMeny

Etiopisk buffeée kombinerad av var etiopiska kokschef Rahel

Sanbusa: Etiopiska piroger fyllda med linser
Dro Wet: Kycklinggryta som serveras med agg
Yebege wet: Lammgryta med berberekrydda som gdrs pa chilli,
koriander, vitlok, ingefara och orter
Beyayenetu: Vegetarisk Gryta med rdédbetor, kal, potatis, morot,
kikartor, linser och tomatsallad som kryddas med chili
Alcha menchet abesh: hdgrevsgryta
Kitfo: Ra hackad biff innanlar blandat med etiopiskt kryddat smo’r
och keso

Efterratt
Baklava gjord pa hackade notter
Chuko tillagad pa lattrostat fullkorn



Meny

Tibs: etiopisk kebab lagat pa vart vis - buffe
Notkott som serveras med awaze sas kryddat med berbere och vitlok
Hemlagat injera brod
Vegetarisk alternativ: Tibs gjord pa& haricot verts, champinjoner
och spetskal
Etiopiskt ris med gurkmeja och mordtter

Efterratt
Baklava gjord pa hackade nétter



Meny

Vegetarisk etiopisk buffe
Beyayenetu: Vegetarisk gryta med rodbetor, kol, potatis, morot,
kikartor, linser och tomatsallad som kryddas med chili
Azifa: Vegetarisk gryta med svarta linser, shero, gron chili
Senege ksrya: Gron chili fylld med tomat och rodlok
Saffransris med morodotter
Serveras med hembakat injera brod
Gronsallad med gurka, paprika, 10k och fetaost

Efterratt
Fruktsallad pa Rahels etiopiska vis



Tillagg till menyerna

Barnbuffe (minst 4 barn)
Hemlagade pannkakor med sylt och gradde
Efterratt:
Glassbomb med gradde, godis, chokladsds, banan och marshmallows

Kakbuffe
2 hembakta smdkakor
Sasongens hembakta mjuka kaka
kaffe

Ostbricka
3 hardostar, 2 olika sorters farskost,
hemgjord marmelad samt 3 olika sorters kex
Dryck

Kaffe (till trerattersmenyerna)

Etiopiskt kaffe
Etiopiskt te med kanelstang, kardemumma kapslar och kryddnejlikor



Prislista

Trerattersmeny:

| B TS Y L 3 0 0 - ) N 625 kr/st (inkl.moms)
SKOZSIMEILY ..ottt ettt ettt et sae e e s 825 kr/st (inkl.moms)
Svenska SMAKET ..........ooeeeeiiiiieeiiee e 795 kr/st (inkl.moms)
Traditionella SMAKET...........ccoovviiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeee e 595 kr/st (inkl.moms)
Vegansk MENY.......cccccueiriieernieeeiieeeiieeniieesieeesieeesssseesssseesssseennns 525 kr/st (inkl.moms)
Studentmenyer:

70016 (53018 00 <30} 20U 495 kr/st(inkl. moms)
Vegansk studentmeny.........cccccccuveeevieeeeiiieeciieeeeieeeeieeeeeeeeeevee e 485 kr/st(inkl.moms)
Student buffe........ooooviiiiiee e 525 kr/st(inkl. moms)
Etiopisk studentbuffe...........cccccuvireiiiiiiiinieeeceeceeeee e 495 kr/st (inkl.moms)
Buffe meny:

Traditionell DU e.........coovviviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 485 kr/st(inkl.moms)
BUSfe delUXe...cccooeiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee s 585 kr/st (inkl.moms)
Vegetarisk buffée med inslag fran havet...........cccccooceeiiniinniin. 525 kr/st (inkl.moms)
Mattias favorit Duffe..........cooovvvvveiiiiiiiiiiiieeecceeeeeee e, 795 kr/st (inkl.moms)
MiNEEl MENY.....ceeiiiiiiiieeiiieeceiee et e e e e e ere e e e e eare e e e saaaeeeeans 425 kr/st (inkl.moms)
Etiopiska maten:

Etiopisk buffe kombinerad av var etiopiska kokschef Rahel...... 695 kr/st (inkl.moms)
Tibs etiopisk kebab buffe lagat pa Vart vis..........ccccvveeeeieeennenee. 595 kr/st (inkl.moms)
Vegetarisk etiopisk buffe..........cccccooiiiiiiiiiniiiiieee 510 kr/st (inkl.moms)

Tillagg:

Barnbuffe.........ooooiiiiieeee e 135 kr/st (inkl.moms)
| 3] 0] 0 1 (=T 145 kr/st (inkl.moms)
OSEDTICKA .eoveviiieiiiiiiieeeteeete ettt 125 kr/pers (inkl.moms)
KA. 28 kr/st (inkl.moms)
Etiopiska tilldgg:

Etiopiskt Kaffe.......ccccveiieeiiieieeeceeeee e 35 kr/st (inkl.moms)
| 1 T0) 0) 11 A (=R 25 kr/st (inkl.moms)

Gott till fordrinken:

Skagen pa nachochips & olivrora pa kavring...........ccccceeueee.e. 125 kr/pers (inkl.moms)
Farskostkram med kronartskockor fyllda i krustader ............. 125 kr/pers(inkl.moms)

Snacks: 3 olika sorters chips, salta pinnar (Hela festen).......... 45 kr/pers (inkl.moms)



